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Feuerkochen

Monika Di Muro,
Chris Bay

Feuerkochen ist Erlebnis,
Abenteuer und eine gross-
artige kulinarische Erfah-
-—-—_ rung. Die verschiedenen
SIMSATE S AES AT Zubereitungsarten auf dem
4,0 4,9 Z0.9
2 offenen Feuer erlauben es,
NRSATZ Fleisch und Fisch, vegane
e iy und vegetarische Gerichte
-15,2 auch ohne exklusives
Kiichenzubehor neu und
aussergewshnlich zuzu-
bereiten. Erliuterungen
Belletristik zum archaischen Hand-
werk des Feuermachens,
Kinder- und Jugendbuicher dem bescheidenen, aber
optimalen Koch-Equip-
ment, einer wertschitzen-
Ratgeber den Auswahl und kun-
digen Zubereitung der
Geisteswissenschaften, Kunst, Musik Produkte sind die Grund-
Naturwissenschaften, Medizin, lage des Buchs. Die Re-
Informatik, Technik zepte umfassen das ganze
Sozialwissenschaften, Recht, Wirtschaft Spektrum der Aromen
und Texturen von siiss bis
salzig, von cremig bis
Sedibuc knusprig. Sie sind prob-
lemlos nachzukochen,
individuell kombinierbar
und machen in der eigenen
Atmosphire, die ein Feuer
erzeugt, das Kochen und
Geniessen zum Fest fiir die
Sinne — immer wieder an-
ders, neu und einzigartig.

Mirz 2022 Kumuliert 2022

Reisen

Schule und Lernen
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*Veridnderung gegeniiber Vorjahresmonat, Zahlen in Prozent

Nr.4 2022 | Schweizer Buchhandel | 27




